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1.健康維持と生産性の向上に役立ちます。

2.未消化物質になりやすい繊維質を分解し

て軟便及び糞の量を軽減します。

3.腸内有用菌を増殖して、有害菌の定着抑制

作用及び排泄作用があります。
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「ベリーグーに含有する微生物 (好気・通性嫌気複含発酵菌)」

10種類の乳酸菌、 2種類の酵母菌、麹菌、枯革菌、有胞子乳酸菌などの有用微生物、繊維分解酵素のセルラ

ーゼ、マンノース系オリゴ糖のオリゴマンノを含有しています。

◎乳酸菌 (糖類より乳酸を生成する一群の細菌、通性嫌気性)

1.ラクトバチルス・ブレビス           (漬 物、キムチ)

2.ラクトバチルス・プランタルム         (漬 物、キムチ)

植物性乳酸菌 (過酷な環境でも生き抜<乳酸菌)

ラクトバチルス プランタム Lactobac‖ us plantarum
ラクトバチルス プレビス  LactObacillus brevis(ラ ブレ菌)

3.ラクトバチルス・ブルガリクス         (ヨ ーグルト)

4。 ラクトバチルス・カゼィ             (ヨ ーグルト、チーズ)

5。 ラクトバチルス・ラクティクス         (チ ーズ、バター)

6.ラクトバチルス・アシドフィルス        (整 腸剤)

7.エンテロコッカス・フェーカリス        (整 腸剤)

8.エンテロコッカス・ ヒラエ           (発 酵食品)

9.ス トレプトコッカス・サーモフィルス      (ヨ ーグルト、チーズ)

10。 ペディオコッカス・アシディラクティシ※     (し ようゆ、みそ)

11.サ ッカロミセス・セレビシエ          (バ ン酵母)

12.サ ッカロミセス・セレビシエ          (ワ イン酵母)

13.アスペルギルス・オリゼ           (日 本コウジカビ)

デンプン糖化力、蛋白質分解力の強い性質がある。

14.バチルス・ コアグランス (通性嫌気性グラム陽性拝菌・・ラクリス菌)

乾燥にも、熱や酸にも非常に強く、腸内 (十二指腸、回腸、直腸)で発芽

し活発な生活細胞となり、繁殖、定着します。

サッカロミセス属 :アルコール発酵力の強いものが多い。

15。 バチルス、サブバチルス      (ア ミラーゼやプロテアーゼの生産菌)
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※ ペディオコッカス・ アシディラクティシ Pediococc∪ s acidilacticiは温度 |こ強く、常温で保管した

場合でも2年間、65℃でも 1週間以上生存できます。また、pH3以 下の環境でも生存できます。

PediOcoccus acidilacticiを 主体とする生菌剤はコクシジウム症に対する雛の抵抗性を高め成長の低

減を緩和するのに有効です。 (S.H.Lee et al.Poultry Sci.86(1),6302007)
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